
アウト専門店を始めたのが、商店街内のビルでコワー
キングスペースを経営している星野社長だった。
　テイクアウト専門店となっているが、飲食店営業
と食料品販売業の許可を取得できる設備が整ってい
る。そしてなにより埼玉県下最大のターミナル駅で
あるＪＲ大宮駅から徒歩３分という好立地に時間貸
しとはいえ、自分の店が出せるというのが最大の魅
力でもある。ネットで “ 店主 ” を募集すると 10 人
くらいが集まった。2020 年４月のオープンとなり、
地域の飲食店が新しいメニューの紹介をかねて出店
したり、現役大学生のかき氷店だったり、まさに日
替わりでバラエティーに富んだメニュー提供する店
が商店街の一角に顔を出したのである。

　CLOCK KITCHEN（クロックキッチン）とは、
時間割のように希望する１コマから、自分のお店
が持てる新しいタイプのシェアキッチンである。
□今、働いている飲食業の店の仕事を続けながら、 
　副業として腕試ししたい
□好きな時間に借りて、主婦として経験を積んだ料 
　理の腕前を披露したい
□大学を卒業する前に、飲食業のマネジメントのイ 
　ロハを学んでみたい
□自作の農産物を使った料理を提供し、新たなビジ 
　ネスの萌芽を探りたい
　飲食業を始めたいけれど、開業資金や店舗運営
に関するハードルが結構高い。また好きな時間に
借りて、自分の料理の腕前を披露してみたいとい
う主婦もいる。そのような人たちの夢の実現への第
一歩としてシェアキッチンの活用の幅は広い。ま
た商店街の空き店舗等の利活用のための有効な手
段でもあるが、それをビジネスまで展開している
事例はまだ少ないという現状である。

　　　商店街での空き店舗を見つけて思い立つ

　1 号店は大宮銀座通り商店街の元タバコ屋（２坪）
さんをリニューアルしたものだ。全国の商店街での
後継者不足の問題はどこにでもあること。大宮でも
例外ではなく、老舗のタバコ屋さんに後継者がなく、
このままでは閉店となってしまうと、2019 年夏ご
ろに相談を受けた。これを何とか若い世代で再利用
できないかという問題意識が、そもそもの事業の始
まりだ。そこで商店街関係者と連携をとり、テイク

　　　2 号店は洒落たカフェバーから

　2 号店は、1 号店よりほんの１～２分歩いたとこ
ろにある。夜は「Sea Gull」一軒家の洒落たカフェバー
である。2020 年７月から、店が閉まっているラン
チ時間、座席数 18 席で営業している。曜日によっ
て違うお店、違うシェフによって作られたランチを
食べることができるのである。現在は料理自慢の主
婦の方の洋食店と現役バンドマンが作るまぜそば店
が入っている。

　　　お菓子製造スペースも備えた 3 号店は 
　　　「近所の酒屋さん」

　2020 年 12 月にオープンした３号店は大宮駅
から徒歩８分と歩いたオフィスと住宅街が混在し
ているエリアにある。氷川参道に近い、この場所
にもう一度賑わいを取り戻そうとシェアキッチ
ンに改装した。元は酒屋（菊地酒店）さんだっ
た。10 年ほど前から店主の高齢化による後継
者問題に直面し、シャッターを下ろしていた。　　 
　イートインスペースとテイクアウトコーナーがあ
る。取材した日は、テイクアウトコーナーではコー
ヒー専門店とイートインスペースでは主婦の方の洋
食屋さんが営業していた。店頭にはお弁当も並んで
おり、取材中に通りかかりの主婦やランチを求めて
きたサラリーマンらに飛ぶように売れていった。
　また、菓子製造スペースもあり、ここを時間借り
してケーキや焼き菓子を作る人たちも多い。

　　　今後は、「農業」にも参入したい

　今後のクロックキッチンのビジネス展開について
は、すでに行っているコワーキングスペース、貸会
議室、シェアオフィス、インターネット配信スタジ
オ事業と同様に、近い将来確実に増加していく遊
休不動産を活用するコンテンツの一つとして広げて
いきたい。さらに、食の繋がりとして「農業」の分
野にも入っていきたいと考えている。ただ単に農作
物を作り売るというのではなく、これまでのネット
ワークを通じて特に六次産業にも力をいれる。「地
消地産※」により、地域循環型経済の一翼を担って
いきたいとしている。

　去る 2021 年３月 10 日に、さいたま市産業創造財団主催の独自性のある新規事業を発掘する「『世
界を変える起業家』ビジコン in さいたま 2020」での各賞の受賞者が発表された。全応募 54 件の
中から、さいたま市内にはこれまでなかった「空き店舗を活用してシェアキッチン事業」で、主催
者賞として「地域を変える起業家賞」と協賛団体である武蔵野銀行より「ぶぎん賞」を見事に獲得
された株式会社コミュニティコム　代表取締役社長星野邦敏氏にお話をうかがった。

世界を変える起業家  ビジコン in さいたま 2020
 「ぶぎん賞」「地域を変える起業家賞」受賞

株式会社  コミュニティコム

社内の業務風景

テイクアウト専門の 1 号店

元は酒屋だった 3 号店は、イートイン、テイクアウト、菓子製造の複合店

厨房 カウンター

客席

ランチ限定の 2 号店と
厨房の様子 ※地消地産：「地元で消費するものには、１％でも多く地元産品を使おう」とする　 

　取組みで、地元産品を地元民が消費する「地産地消」とは、異なるものである。

（取材と文：調査事業部　松本博之）
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2 2 号店（ランチ限定飲食店）大宮駅東口 徒歩 4 分
3 3 号店（複合店）大宮駅東口 徒歩 8 分
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